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La Chinata, nieuw in Nederland

Het Spaanse merk La Chinata, in Nederland alleen bekend om haar milde en
pittig geroosterde paprika breidt haar lijn uit in ons land met nieuwe spraak- en
smaakmakende producten.

La Chinata is sinds 1919 in Spanje een producent van producten verkregen uit
olijven en alles waaraan deze vrucht groeit.

Wanneer je een fles van La Chinata’s extra virgen olijfolie koopt dan krijg je een
product dat tot stand is gekomen door processen en specifieke bewerkingen die
al negentig jaar door hun gebruikt worden.

Elk jaar in oktober worden alleen die olijven van de beste olijffbomen in de streek
Sierra de Gata Hurdes in de provincie van Caceres met de hand geselecteerd..
Na de laatste selectie worden de olijven door een eenvoudig persmethode
verwerkt tot olie. Eenvoudig, omdat men zo de karakteristieke smaken en
excellente eigenschappen bewaart. Er komt verder geen bewerking aan de pas.
De proevers van Chinata kiezen volgens een streng criteria (een erfenis van de
voorouders) of de olie de juiste kleur, aroma en smaak heeft. Worden deze
zaken allemaal goedgekeurd dan wordt de olie gebottled en verbinden ze er hun
naam aan.

Wanneer u La Chinata’s olijfolie proeft gaat u genieten van het intensieve werk
wat aan het eindresultaat vooraf ging. La Chinata's doel is om uw verhemelte te
strelen met hun product. Er zijn olién puur en gemengd met natuurlijke
biologische smaken.

La Chinata ontwikkelde naast hun olién aanverwante producten. De olie wordt
ook gebruikt in nieuwe soorten tapenades. Ook hier ging een intensieve
werkwijze aan vooraf.

In de food sector is nu ook zout aan het assortiment toegevoegd. Zout wat
traditioneel gewonnen is, dus niet bewerkt en diverse kwaliteitscontroles heeft
ondergaan. Dit zout is zowel puur als gemengd met ongewone ingrediénten op
de markt gebracht.

Innovatief als het bedrijf is komt het nu ook met een non-foodlijn.

Het doel van La Chinata is dat al hun producten de gezondheid zowel het
innerlijk als het uiterlijk positief beinvioeden.

Olijfolie is ooit bedacht als een product voor huidverzorging in het oude Egypte.
Hydraterend, verstevigd, verzachtend en beschermend. Dat zijn de
eigenschappen van olijfolie.

Nu het een trend is om terug te gaan naar voorouderlijke wijsheden biedt La
Chinata een complete lijn van cosmetische producten gemaakt met hun beste
olijfolie.

Deze laatste lijn is er een zonder poespas en dan merkt men ook aan de prijzen.
Zeker in deze tijd waar iedereen een crisis ervaart. Voor een cadeau of eigen
gebruik passen de producten van La Chinata in menig budget.

Bovendien, als laatste nieuws lanceerde La Chinata een theesoort uit biologisch
geteelde olijfblad. Buiten dat deze thee gewoon lekker is en niet smaakt naar
olijf worden er helende eigenschappen aan verbonden. Zoals het verlagen van de
bloeddruk.



Nu in Nederland verkrijgbaar:

* Biologische olijfolie: Het is een olie zonder de scherpe of prikkelende smaak
zoals de meeste Spaanse olién. Hij heeft zelfs een zacht zoete smaak.

* Geschaafd zeezout met eekhoorntjesbrood: voor een dipper of om een nieuwe
originele smaak aan een gerecht te geven.

* Vlokken zeezout met gerookte paprika: uiterst geschikt voor het aanmaken
van een salade.

* Tapenades in diverse smaken: asperge, eekhoorntjesbrood, paprika-aubergine,
olijven met amandelnoten en zwarte of groene olijven.

* Biologische thee van olijfblad

* Pure chocolade met olijfolie

* Hand- en nagel creme, een verzorgenden en hydraterende créme.

* Hydraterende en verstevigende dagcreme, zacht aanvoelende creme.

* Shampoo voor futloos haar. Geeft een boost aan slap haar.

* Zeep voor dagelijks gebruik. Reinigt, verzorgt, hydrateert en verstevigt.

* Scrub, op basis van olijfolie extra virgen en gemalen olijfpitten. Een zachte
scrub voor een stralende huid.

* Diverse kadoverpakkingen zowel food als nonfood

Wij denken dat La Chinata bijdraagt aan kwaliteit voor consumenten. En dat
inkopers en samenstellers van kerstpakketten een verantwoorde keuze kunnen
maken dit jaar. Nieuwe originele producten van hoogwaardige kwaliteit.



